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واحد

تئوري

واحد

عملي
پيش نيازها

20عمومي9107(مباني و مفاهيم)اخلاق اسلامي 
11اختصاصي3272217ارزيابي حسي مواد غذايي

327143920اصول مهندسي صنايع غذايي
20عمومي9102(مبدأ و معاد)  (1)انديشه اسلامي

1بسته بندي موادغذايي:پ11اختصاصي23271428بسته بندي موادغذايي 

11اختصاصي13271427بسته بندي موادغذايي
20مهارت عمومي9991035بهداشت و صيانت از محيط زيست

شيمي عمومي و آزمايشگاه:هم نياز 20پايه3271416بيوشيمي

02پروژه3271433پروژه
01عمومي9122تربيت بدني

11اختصاصي3271430توزيع و حمل ونقل مواد غذايي
20عمومي9128دانش خانواده و جمعيت

30پايه9991888رياضي عمومي
30عمومي9118زبان  فارسي
30عمومي9101زبان خارجي

زبان خارجي:پ20اختصاصي3271432زبان فني

بيوشيمي:هم نياز 21پايه3271415شيمي عمومي و آزمايشگاه

بيوشيمي:پ |شيمي عمومي و آزمايشگاه :پ20اختصاصي3271431شيمي مواد غذايي

شيمي مواد غذايي:پ327143720قوانين و مقررات غذايي

11اختصاصي9991000كارآفريني
02كارآموزي3272218كارآموزي

11پايه3271418كاربرد رايانه
كنترل خطرات بيولوژيكي، شيميايي و فيزيكي:پ21اختصاصي13271425كنترل ايمني مواد غذايي 

1كنترل ايمني مواد غذايي :پ11اختصاصي23271426كنترل ايمني مواد غذايي 

21اختصاصي3271424كنترل خطرات بيولوژيكي، شيميايي و فيزيكي
كنترل خطرات بيولوژيكي، شيميايي و فيزيكي:پ11اختصاصي3271422كنترل كيفيت انبار

21اختصاصي3271421كنترل كيفيت فرآيندهاي سالم سازي حرارتي
كنترل كيفيت مواد اوليه:پ |كاربرد رايانه :پ |نمونه برداري مواد اوليه :پ21اختصاصي3271423كنترل كيفيت محصول نهايي

نمونه برداري مواد اوليه:پ11اختصاصي3271420كنترل كيفيت مواد اوليه

21اختصاصي3271429مديريت و بازاريابي
11اختصاصي3271419نمونه برداري مواد اوليه

327143620ويژگي هاي فيزيكي موادغذايي

5121

كارداني  - 327چارت درسي صنايع غذايي

:توضیح 

.در صورت هرگونه تغییرات در چارت درسی مراتب اطلاع رسانی خواهد شد

.توصیه می گردد دانشجو از چارت درسی پرینت گرفته و در زمان انتخاب واحد بر اساس چارت و کارنامه اقدام نماید

 واحد72:    جمع کل 


